


11€

8€

i migliori cocktails classici

classic Cocktails
MARTINI COCKTAIL

STIRRED HOUSE GIN OR VODKA, 
EXTRA DRY VERMOUTH TOUCH,

SERVED UP WITH OLIVES
OR LEMON TWIST.

NEGRONI
TANQUERRAY GIN,
CAMPARI BITTER,
RED VERMOUTH.

PALOMA
TEQUILA SILVER,

LIME JUICE, AGAVE SYRUP, 
PINK GRAPEFRUIT SODA.

HUGO
SPARKLING WINE, 

ELDERFLOWER LIQUEUR,
FRESH MINT LEAVES,

LEMON TWIST.

MOJITO
RUM, MINT LEAVES,

LIME JUICE, 
BROWN SUGAR, 

TOP OF SODA WATER.

MI. TO.
CAMPARI BITTER,
RED VERMOUTH,

ORANGE ZEST.

SPRITZ
APEROL OR CAMPARI,

SELECT, SPARKLING WINE,
TOP OF SODA WATER.

BLOODY MARY
KETLE ONE VODKA,

TOMATO JUICE, LIME
JUICE,  MIX SPICES,
SALT AND PEPPER.

DAIQUIRI
RUM, LIME JUICE,

SUGAR SYRUP.

DARK N’STORMY
SPICED RUM, LIME JUICE,

GINGER BEER.

MARGARITA
TEQUILA BLANCO, TRIPLE SEC, 

LIME JUICE, SEA SALT RIM.

MOSCOW MULE
KETLE ONE VODKA,

LIME JUICE, GINGER BEER.

non-alcoholic cocktails

virgin cocktails

VERMOUTH

6 €

Campari . Aperol / Select / Cynar / Pimm’s N1
/ Vermouth Cocchi Rosso / Vermouth Carpano bianco

Vermouth Cinzano Rosso
Noilly Prat extra dry / St. Germain

BERE NON È LA RISPOSTA, MA BEVENDO TI DIMENTICHI LA DOMANDA

DRINKING IS NOT THE ANSWER, BUT BY DRINKING YOU FORGET THE QUESTION

VIRGIN MOJITO
FRESH MINT LEAVES,

FRESH LIME JUICE,
BROWN SUGAR, GAZZOSA.

VIRGIN MULE
GINGER BEER,

FRESH LIME JUICE.

TREVI
LIME JUICE, GINGER

BEER, CRAMBERRY JUICE

ROMA
PINEAPPLE JUICE, CUCUMBER, 

LIME, BROWN SUGAR, 
CRAMBERRY JUICE ON TOP.

VIRGIN MARY
TOMATOES BIO JUICE,

FRESH LIME JUICE , MIX SPICES, 
SALT AND PEPPER.

cocktails spaziali creati dai nostri barman

SPACE COCKTAILS CREATED BY OUR BARTENDERS

TANQUERRAY CARDAMOM INFUSED,
MANGO PUREA, LIME JUICE, GINGER SYRUP,

SMOKED PAPRIKA RIM.

TEQUILA REPOSADO, FRESH LIME JUICE,
BASIL AGAVE SYRUP,

PISTACH RIM.

DARK RUM, ANGOSTURA BITTER,
CINNAMON SUGAR SYRUP,

ORANGE ZEST, SMOKED GLASS.

TANQUERRAY TEN,
FRESH CUCUMBER SLICES, VIOLETTE BITTER,

TONIC WATER.

CAMPARI BITTER, CYNAR ARTICHOKE BITTER,
RED VERMOUTH, CUCUMBER SLICES,

SMOKED SALT RIM.

CHARTREUSE VERT, GOLDEN FALERNUM LIQUEUR, 
FRESH LIME JUICE, PINEAPPLE NECTAR,

BLACK PEPPER ON TOP.

PISCO, LIME JUICE, LITCHI SYRUP,  PEYCHAUD
BITTER, ORANGE BLOSSOM WATER,

HIBISCUS POWDER ON TOP.

BULLEIT BOURBON WHISKEY, FRESH LIME JUICE,
VANILLA SUGAR SYRUP, TOP OF RUBY PORT,

LEMON ZEST.

MEZCAL, FRANGELICO LIQUEUR,
AGAVE SYRUP, LIME JUICE.

TANQUERRAY, ROSEMARY INFUSED, PIMENTO DRAM 
LIQUEUR, ORANGE ZEST, TONIC WATER.

SPICED RUM, PASSION FRUIT, ORANGE JUICE,
FRESH LIME, VANILLA SUGAR SYRUP.

13€



D I S T I L L AT I  /  S P I R I T S

 W H I S K Y  S E L E C T I O N  €

JAMESON — Irish  6,00

JACK DANIEL’S GENTLEMEN JACK TENNESSE — Usa 6,00

BULLEIT — Bourbon, Usa  8,00

JOHNNIE WALKER BLACK — Blended, Scotch  8,00

MAKER’S MARK — Bourbon, Usa  9,00

BULLEIT — Rye, Usa  9,00

LAPHROAIG 10 YO — Islay, single malt Scotch  10,00

ARDBEG 10 YO — Islay, single malt Scotch  11,00

KNOB CREEK — Bourbon, Usa  11,00

CAOL ILA 12 YO  — Islay, single malt Scotch  14,00

WOODFORD RESERVE  — Bourbon, Usa  12,00

HIGHLAND PARK 12 YO — Highland, single malt Scotch  14,00

NIKKA FROM THE BARREL — Blended, Japan) 51,4% vol. 13,00

LAGAVULIN 16 YO — Islay, single malt Scotch  18,00

SUNTORY HIBIKI — Blended, Japan) 43% vol.  20,00

GLENMORANGIE 18 YO — Highland, single malt Scotch  20,00

 R U M  €

BACARDI BIANCO — Cuba  6,00

SAILOR JERRY SPICED RUM — Rep.Domenicana, Caraibi 7,00

PLANTATION ORIGINAL DARK — Jamaica  7,00

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA — Venezuela  10,00

ELDORADO 12 YO DEMERARA — Guyana  10,00

PLANTATION 2003 42% Vol. — Trinidad  12,00

JM XO TRES VIEUX — Martinique  16,00

ZACAPA 23 YO SISTEMA SOLERA — Guatemala  15,00

 COGNAC, ARMAGNAC, BRANDY, CALVADOS €

BRANDY LEPANTO GRAN RISERVA  8,00

ARMAGNAC JANNEAU V.S.O.P.  12,00

CALVADOS CHATEAU DU BREUIL 8 ANS  12,00

COGNAC REMY MARTIN V.S.O.P.  12,00

COGNAC REMY MARTIN XO  20,00

 V O D K A  €

STOLICHNAYA 6,00

KETEL ONE 7,00

TITO’S HANDMADE GLUTEN FREE 8,00

POTOCKI 12,00

BELVEDERE 10,00

GREY GOOSE 10,00

STOLICHNAYA ELIT LUXURY 12,00

KAUFFMAN HARD 14,00

 G I N  €

TANQUERAY  7,00

BOMBAY SAPPHIRE  7,00

LONDON DRY N. 3  9,00

BEEFEATER 24  9,00

TANQUERAY TEN  10,00

MARTIN MILLER’S  10,00

HENDRICK’S  10,00

FIFTY POUNDS  10,00

MARE  11,00

BOTANIST  11,00

ELEPHANT  12,00

MONKEY 47  13,00

 T E Q U I L A  €

EPSOLON BLANCO  6,00

ESPOLON REPOSADO 7,00

 G R A P P E  €

POLI SARPA BIANCA — Morbida 6,00

POLI PO' MERLOT BIANCA — Secca 8,00

POLI SARPA BARRIQUE — Morbida 8,00

 A M A R I  &  L I Q U O R I  €

AVERNA, AMARO DEL CAPO 8,00

MONTENEGRO 8,00

BRAULIO 8,00

JAGERMEISTER 8,00

FERNET BRANCA 8,00

BRANCAMENTA 8,00

LIMONCELLO 8,00

SAMBUCA 8,00

COINTREAU 8,00

CHARTREUSE 8,00

BAILEYS 8,00

COFFEE LIQUEUR 8,00

MARASCHINO 8,00

AMARETTO DI SARONNO 8,00

FRANGELICO 8,00

CHINA MARTINI 8,00

JEFFERSON 8,00

 M E Z C A L  €

NUESTRA SOLEDAD EJUCTA 8,00

DON JULIO REPOSADO 12,00

EURO DEL MAGUEY VIDA 11,00

PATRON SILVER  12,00

D I S T I L L AT I  /  S P I R I T S



S P A R K L I N G

B O L L I C I N E  €
CUVEÈ PRESTIGE BRUT − FANTINEL, Friuli-Venezia Giulia 7

ROSÉ BRUT ONE & ONLY MILLES.TO − FANTINEL, Friuli-Venezia Giulia 8

FRANCIACORTA BRUT − MONTINA, Lombardia 12

S W E E T  W I N E S

D O L C I  €
MOSCATO D’ASTI − BANFI, Piemonte 8

R E D  W I N E

R O S S I  €
FINIMONDO NERO D’AVOLA, − PELLEGRINO, Sicilia 8

MONTEPULCIANO DOP BIO − CANTINA TOLLO, Abruzzo 7

MERLOT DOC − BORGO TESIS, Friuli-Venezia Giulia 8

R O S É  W I N E

R O S A T I  €
SYRAH − CANTINA TELLUS, Lazio 7

W H I T E  W I N E

B I A N C H I  €
PECORINO IGP BIO − CANTINA TOLLO,  Abruzzo 7

DIANTHÀ AROMATICO TERRE SICILIANE − PELLEGRINO, Sicilia 8

PINOT GRIGIO − BORGO TESIS, Friuli-Venezia Giulia 8

Mescita

—  W I N E  B Y  T H E  G L A S S  —

V I N I  A L  C A L I C E

Bollicine

—  S PA R K L I N G  W I N E  —  

C H A M PA G N E  &  P R O S E C C O

C U V E È  P R E S T I G E  B R U T
“FANTINEL” Friuli-Venezia Giulia

— 29 € —

R O S É  B R U T  O N E  &  O N L Y  M I L L E S I M A T O
“FANTINEL” Friuli-Venezia Giulia

— 35 € —

R I B O L L A  G I A L L A  B R U T  S P U M A N T E
“FANTINEL” Friuli-Venezia Giulia

— 34 € —

B A T U D È  F R A N C I A C O R T A  B R U T
“TENUTA AMBROSINI” Lombardia

— 55 € —

F R A N C I A C O R T A  B R U T
“MONTINA” Lombardia

— 49 € —

F R A N C I A C O R T A  C U V È E  R O Y A L E
“TENUTA MONTENISA MARCHESI ANTINORI”

— 58 € —

F R A N C I A C O R T A  R O S È  B R U T
“TENUTA MONTENISA MARCHESI ANTINORI”

— 68 € —

L A U R E N T  P E R R I E R  B R U T  C U V È E
“LAURENT-PERRIER” Francia

— 120 € —

L A U R E N T  P E R R I E R  R O S È  B R U T  C U V È E
“LAURENT-PERRIER” Francia

— 170 € —

B L A N C  D E  B L A N C  C H A M P A G N E  B R U T
“RUINART” Reims, Francia

— 180 € —

R O S È  C H A M P A G N E  B R U T
“RUINART” Reims, Francia

— 180 € —

D O M  P E R I G N O N  V I N T A G E  2 0 1 5  C H A M P A G N E
“MOET & CHANDON” Epernay, Francia

— 480 € —

F R A N C E

I T A L I A



P I E M O N T E  €
LANGHE ARNEIS − DAMILANO 38

L O M B A R D I A  €
LUGANA LA PERLA − PERLA DEL GARDA 32

A LT O  A D I G E  €
GEWÜRZTRAMINER − VALLE ISARCO 36

RIESLING − VALLE ISARCO 38

F R I U L I - V E N E Z I A  G I U L I A  €
RIBOLLA GIALLA − BORGO TESIS 35

CHARDONNAY DOC − BORGO TESIS 32

SAUVIGNON DOC − BORGO TESIS 32

PINOT GRIGIO − LA RONCAIA FRIULI 50

V E N E T O  €
SOAVE − MONTE DEL FRA 33

T O S C A N A  €
VERMENTINO GUADO AL TASSO − MARCHESI ANTINORI 40

VILLA ANTINORI BIANCO − MARCHESI ANTINORI 33

U M B R I A  €
CONTE DELLA VIPERA − MARCHESI ANTINORI 59

VERMENTINO VITIANO − FALESCO 29

L A Z I O  €
SOLO MIA MALVASIA PUNTINATA − VALLECHIESA 29

A B B R U Z Z O  €
PECORINO IGP BIO − CANTINA TOLLO 29

Vini

—  W H I T E  W I N E  —

B I A N C H I

C A M P A N I A  €
FALANGHINA DEL SANNIO − FEUDI DI SAN GREGORIO 29

GRECO DI TUFO CUTIZZI − FEUDI DI SAN GREGORIO 33

L A Z I O  €
TELLUS SYRAH − FALESCO 32

T O S C A N A  €
BALE ROSATO − COLLINE SAN BIAGIO 38

S I C I L I A  €
SENARIA GRILLO SUPERIORE − PELLEGRINO 35

DIANTHÀ AROMATICO TERRE SICILIANE − PELLEGRINO 28

S A R D E G N A  €
VERMENTINO DI GALLURA DOCG SUPERIORE − MANCINI 45

Vini

—  W H I T E  W I N E  —

B I A N C H I

—  R O S È  W I N E  —

R O S A T I



P I E M O N T E  €
BAROLO 2019 − DAMILANO 90

PALAS BAROLO DOCG − MICHELE CHIARLO 99

IL PRINCIPE NEBBIOLO LANGHE DOC − MICHELE CHIARLO 49

PALAS BARBERA D’ASTI DOCG − MICHELE CHIARLO 35

A LT O  A D I G E  €
PINOT NERO − KALTERN 35

LAGREIN − BOLZANO KELLEREI BOZEN 38

F R I U L I - V E N E Z I A  G I U L I A  €
MERLOT DOC − BORGO TESIS 32

FUSCO MERLOT − LA RONCAIA 52

V E N E T O  €
VALPOLICELLA DOC RIPASSO − MONTE DEL FRÀ 55

AMARONE DELLA VALPOLICELLA − MONTE DEL FRÀ 95

L A Z I O  €
SHIRAZ − CASALE DEL GIGLIO 29

ONIRO CESANESE − VALLECHIESA 32

T O S C A N A  €
ROSSO DI MONTANLCINO − BANFI 36

NOBILE DI MONTEPULCIANO − ANTINORI 48

IL BRUCIATO BOLGHERI − ANTINORI 59

CHIANTI CLASSICO RISERVA − VILLA ANTINORI 50

CHIANTI CLASSICO PEPPOLI − MARCHESI ANTINORI 40

CHIANTI CLASSICO PEPPOLI 0,375 lt − MARCHESI ANTINORI 24

TIGNANELLO − MARCHESI ANTINORI 185

A B B R U Z Z O  €
MONTEPULCIANO BIO − TOLLO 29

Vini

—  R E D  W I N E  —

R O S S I

C A M P A N I A  €
TAURASI − LE MASCIARE 38

P U G L I A  €
PRIMITIVO DI MANDURIA SASSI ROSSI − FEUDI SALENTINI 35

S I C I L I A  €
JUNCO FRAPPATO − PELLEGRINO 35

FINIMONDO NERO D’AVOLA − PELLEGRINO 29

S A R D E G N A  €
FALCALE CANNONAOU DI SARDEGNA DOC − MANCINI 30

Vini

—  R E D  W I N E  —

R O S S I

P I E M O N T E  €
MOSCATO D’ASTI − BANFI 35

S I C I L I A  €
PASSITO DI PANTELLERIA − ABRAXAS 59

—  D E S S E R T  W I N E  —

D O L C I



 BEVANDE €
 —  S O F T  D R I N K S  —

COKE  4,00

COKE ZERO  4,00

TONICA  4,00

FANTA  4,00

LEMON SODA  4,00

GINGER BEER  4,00

RED BULL  4,00 

JUICES  4,00

SPEMUTA  5,00

THE FREDDO LIMONE / THE FREDDO PESCA 4,00

 BIRRA IN BOTTIGLIA €
—  B O T T L E S  O F  B E E R  —

 33 CL

MESSINA CRISTALLI DI SALE 5,00

ASAHI 7,00

ICHNUSA NON FILTRATA 5,00

SAPPORO 7,00

 BIRRA ALLA SPINA €
 —  D R A F T  B E E R S  —

 20 CL 40 CL 100 CL

NASTRO AZZURRO − Lager 4,00 6,00 15,00

PERONI CRUDA − Raw beer 4,00 6,00 15,00

PERONI GRAN RIS. ROSSA − Vienna style 4,00 6,00 15,00

 C A F F E T T E R I A  €

—  C O F F E E  —

ESPRESSO  2,50

DECAFFEINATO  3,00

CAPPUCCINO  4,00

CAPPUCCINO DI SOIA  4,00

ESPRESSO DOPPIO  3,00

CAFFÈ AMERICANO  3,00

CIOCCOLATA CALDA  5,00

CAFFÈ CORRETTO  4,00

CAFFÈ SHAKERATO  4,00

CAFFÈ LATTE  4,00

CAFFÈ D'ORZO  3,00

THE E INFUSI  5,00

ACQUA IN BOTTIGLIA / BOTTLED WATER     0,65 L 3,00


