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ANTIPASTI

APPETIZERS

COTTI

COOKED

CARPACCIO DI MANZO MARINATO
con citronette al lime, rughetta
e crumble di parmiggiano Reggiano
Marinated Beef Carpaccio with lime vinaigrette,
arugula, and Parmesan Reggiano crumble [1,7]

18 €
(GINO)
PARMIGIANA COMODO

Parmigiana di Melanzane alla Comodo
“Comodo” Eggplant Parmigiana [1,3,7)** ®

16 €
9

POLPETTE AL POMODORO
alla ricotta stagionata
Tomato meatballs with aged ricotta 11,3, 7]

18 €

), * X0

CRUDI

69

TARTARE DI TONNO
con Avocado e Pomodorini
Tuna tartare, avocado and cherry tomatoes [1,41*

19¢€
9
TARTARE DI MANZO

alla nizzarda
Beef tartare nigoise style (3,7

18 €
69

TARTARE DI SALMONE
con Avocado
Salmon Avocado Tartare [4,6]**

18 €

Executive Chef: Alessandro Marra

@ VEGETARIANI @ PICCANTE
vegetarians spicy

SENZA GLUTINE
gluten free

()

FRITTI
& SFIZI

FRIED AND
DELICIOUS

69

BACCALA
IN PASTELLA

con maionese al limone.
Fried Cod and
lemon mayonnaise 1,3, 4"

14€
9

FIORI DI
ZUCCA

ripieni di Mozzarella e Alici.
Fried courgette flowers,
mozzarella and anchovies 11,3,4,7]

10€
9

SUPPLI AL

TELEFONO
Supli Roman Style [1,3,7,9**
10€

.'f pat, ;:

A
ﬁﬁfﬁr

i

i
Servizio 2 €4 &
)

Vi-Fi: Comodo2022
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ITALIAN DELICATESS.Eh.‘\

\
ECCELLENZE ITALIANE DI SALUMI » \
selezioni di Salumi della tradizione italiana.
Selections of traditional Italian cured meats

ECCELLENZE ITALIANE DI FORMAGGI »
selezioni di Formaggi giovani e attempati.
Selections of young and tempting cheeses [7]

PER INIZIARE
30 cm cutting
board to start. 11,7

9¢

PER LA SOSTANZA
50 cm cutting board for
the substance. [1,7]

DELI COUNTER

PROSCIUTTO E MOZZARELLA -
Bufala campana con il Prosciutto di Parma 24 mesi.
Campania buffalo with Parma ham aged 24 months [7]

.

e
CAPRESE DI BUFALA -
con Pomodori datterini, Origano e Basilico.
Caprese buffalo mozzarella w\{th datterini tomatoes, oregano and basil [7]

BRUSCHETTA POMO-PORO E STRACCIATELLA

Pane tostato con Pomodoro, Origane, Basilico e'Stracciatella di Bufala.
Toasted bread with tomato, oregano, basil and bufalo stracciatella (1, 7]

SALMONE E BURRATA »

Salmone affumicato all’aneto con Burrata di An
Smoked Salmon in dill with burrata cheese from Andrf&"{i,‘ﬂ..‘

S

.,

19¢€

DALLA CLASSICA
TRADIZIONE ITALIANA
DEGUSTAZIONE DI SALUMI,

FORMAGGI, MOSTARDE,
SOTT’OLI E CROSTINI

THE CUTTING BOARDS
FROM THE CLASSIC ITALIAN
TRADITION TASTING OF
COLD CUTS, CHEESES, MUSTARDS,
CROSTINI IN OIL.

18 €

9¢

18 €

Executive Chef: Alessandro Marra

Servizio 2 €

VEGETARIANI PICCANTE
vegetarians spicy gluten free

@ SENZA GLUTINE

Wi-Fi: Comodo2022

www.comodomercatotrevi.it



SECONDI

HOMEMADE PASTA MEAT & FISH

2ol
)¢.

CARBONARA SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Tonnarello acqua e farina artigianali, uova “bio”, guanciale di Amatrice, Involtini di vitella, prosciutto e salvia con patate.
pecorino romano e pepe. Veal, ham and sage rolls with potatoes.

Artisan spaghettoni water and flour, “organic” eggs, Amatrice bacon,
Roman pecorino and pepper (13,71

FILETTO DI MANZO AL PEPE

Filetto di manzo al pepe verde 200 g. cc., con puré di patate
AMATRICIANA al rosmarino, cipollotto e vela di pane.

Mezzemaniche acqua e farina artigianali con guanciale di Amatrice, Beef fillet with green pepper, mashed potato with rosemary,

salsa di pomodoro, pepe e pecorino romano. spring onion and breadcrumbs 17,10
Artisanal Mezzemaniche made with water and flour with Amatrice bacon,

tomato sauce, pepper and Roman pecorino [1,7)*
BISTECCA DI MANZO ALLA BRACE

Bistecca di manzo con verdure grigliate e cicoria ripassata
servita con salsa tartara e senape a l'ancienne.

Grilled beef steak with grilled vegetables and sautéed chicory
served with béarnaise sauce and a I'ancienne mustard [10,12]

CACIO E PEPE
Tonnarelli all’'uovo artigianali con pecorino romano e pepe.
Artisanal eqg Tonnarelli with pecorino romano and pepper [1,3,7)**

FETTUCCINE AL RAGU .
Fettuccine all’uovo artigianali con ragu di manzo e parmigiano 24 mesi. BACCALA ALLA ROMANA
Homemade eqg Fettuccine with beef ragout and 24-month-old Parmesan [1,3,7,9 ** Roman cod 14~

ALFREDO o
Fettuccine all’uovo artigianali mantecate con % ®) %

parmigiano 24 mesi e burro artigianale.
Homemade eqq Fettuccine creamed with 24-month-old
Parmesan and artisanal butter [1,3,7]

PIATTI COMPLETI

MAIN DISH
RAVIOLI ALLA RICOTTA DI BUFALA e
Sfoglie all’uovo ripiene di ricotta di bufala , mantecati con pomodoro SALMONE ALLA GRIGLIA POLLO ALLO SPIEDO

giallo, rosso e burrata di Andria. Salmone alla griglia con riso Mezzo pollo glassato al miele con verdure alla
Homemade Ravioli with buffalo ricotta, burrata and yellow e verdure saltate. cenere, salsa brava e riso allo zafferano 15,8, 11)
and red datterino tomatoes [1,3.7)** Grilled salmon with rice and Honey glazed half chicken with ash vegetables,
sauteed vegetables (4] brava sauce and saffron rice

GNOCCHI ALLA SORRENTINA e«

Gnocchi di patate artigianali alla salsa di pomodoro,

mozzarella di bufala e parmigiano.

Homemade potato Gnocchi with tomato sauce, mozzarella and parmesan (13,71 **

SPAGHETTO ALLE VONGOLE

Spaghetto acqua e farina artigianali alle vongole veraci, lupini e bottarga.
Artisanal spaghetti made with water and flour with clams,

lupins and bottarga 11, 4

CONTORNI

PASTA FRESCA FATTA IN CASA Nora SiPE e

fresh homemade pasta Q-0 .0
J.) tologiche
. ACQUA, FARINA E UOVA BIOLOGICHE c

Patate arrosto roast potatoes e 8¢
ACQUA E FARINA

Cicoria ajo 0jo e peperoncino Chicory garlic oil and chilli pepper o o o 8¢

Verdure alla cenere ash vegetables o 8€

Executive Chef: Alessandro Marra F] Servizio 2 € : I Executive Chef: Alessandro Marra Servizio 2 €

i » po & )
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MERCATO TREVI

Ristorante

PIZZERIA :

ROUND PIZZA Ny

RED PIZZAS

BIANCHE

WHITE PIZZAS

MARGHERITA ¢ 1.7 12€

Salsa di pomodoro San Marzano, fior di latte,
basilico, olio EVO / San Marzano tomato sauce,
mozzarella, basil and extra virgin olive-oil

QUATTRO FORMAGGI ¢ 1.7 14 €

Fior di latte, gorgonzola, provo aff., parmigiano e olio
EVo / mozzarella, gorgonzola, smoked provola cheese,
Parmigiano Reggiano cheese and extra virgin olive oil

MARGHERITA CONBUFALA ;i1 14 €
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella di latte
di bufala, basilico e olio Ev0 / San Mafzano tomato
sauce, buffalo mozzarella, basil and extra virgin olive oil

VEGETARIANA ¢ 1.7 13€

Fior di latte, verdure di stagione, basilico e olio EVO
/ mozzarella, seasonal vegetables, basil and extra
virgin olive oil

MARINARA ¢ 10 €

Salsa di pomodoro San Marzano, aglio, origano,
basilico e olio EV0 / San Marzano tomato sauce,
garlic, oregano, basil and extra virgin olive oil

BUFALINA o (1.7 14 €

Bufala, pomodorini datterini, basilico e olio EVO
/ buffalo mozzarella, datterini tomatoes, basil
and extra virgin olive oil

CAPRICCIOSA 15,7 1BE

Salsa di pomodoro San Marzano, fior di latte,funghi
champignon, carciofini, olive nere, uovo sodo, prosciutto
crudo e olio EV0 / Tomato sauce, mozzarella,
champignon mushrooms, artichokes, black olives,
hard-boiled egg and ham, extra virgin olive oil

BOSCAIOLA 1.7, 14€

fior di latte, funghi champignon, salsiccia, basilico
e olio EVO / mozzarella, champignon mushrooms,
sausage, basil and extra virgin olive oil

MERCATO TREVI

Ristorante.

INGREDIENTI DI PRIMA QUALITA
first quality ingredients

PIZZERIA

ROUND PIZZA

GOURMET

GOURMET PIZZAS

QUATTRO POMODORI e 17,

Fior di latte, blu dii bufala, coulis di datterini gialli e rossi,

polvere di pomodoro San Marzano, pomodorini ciliegini semi dry,
crumble di basilico, olio EV0 / Fior di latte, buffalo blue, yellow and
red datterini coulis, San Marzano tomato powder, semi-dry

cherry tomatoes, basil crumble, extra virgin olive oil

NERANO SBAG LIA.Tl_,A_ . 17]

Bufala, crema di zucchine, chips di zucchine, provolone dolce semi stagionato,
gel di limone e chips di pecorino aromatizzata al pepe di Sarawak

/ buffalo mozzarella, courgette cream, courgette chips, semi-mature sweet
provolone cheese, lemon gel and pecorino chips flavored with Sarawak pepper

AMATRICIANA .

Salsa di pomodoro, guanciale di Amatrice, pepe e pecorino romano
/ Tomato sauce, Amatrice bacon, pepper and Roman pecorino

DIAVOLA 11,7 14€

Salsa di pomodoro San Marzano, fior di latte, salame
piccante, n’duja e olio EVO / San Marzano tomato sauce,
mozzarella, spicy salami, n’duja, extra virgin olive oil

LA BOLOGNESE .79 15¢€
mortadella bolognese dop, stracciatella di bufala,
pistacchio e olio EV0 / mortadella bolognese, buffalo
stracciatella, pistachio and extra virgin olive oil

SICILIANA ei1n 14 €

Salsa di pomodoro San Marzano, melanzane, ricotta
salata, provola affumicata, basilico e olio EV0 / San
Marzano tomato sauce, aubergines, salted ricotta,
smoked provola, basil and extra virgin olive oil

CALZONE 11 1€

Salsa di pomodoro San Marzano, fior di latte, ricotta
vaccina, salame, basilico e olio EVO / Tomato sauce,
mozzarella, cow’s milk ricotta cheese,salami and basilt

FOCACCIA « 1 1€

Sale, rosmarino e olio EVO
/ salt, rosemary and extra virgin olive oil

PIZZA DEL MESE

Ogni mese una proposta
diversa seguendo la stagionalita
e sperimentando nuovi accostamenti.

BURGERS

BURGERS

TREVI BURGER

Bun al sesamo con 180 g di carne Fassona,
cicoria, pecorino a scaglie e salsa “Trevi”
accompagnato da stick di patate 1,3,7,9,11]
Sesame bun with 180 g of Fassona meat,

chicory, pecorino flakes, “Trevi” sauce
and potato sticks.

19 €

COMODO BURGER

Bun al sesamo con 180 g di carne Fassona,
iceberg, pomodoro, bacon, cheddar, salsa “Comodo”
accompagnato da stick di patate 1,3,7,911]
Sesame bun with 180 g of Fassona beef, iceberg, tomato, bacon,
cheddar, “Comodo” sauce and potato sticks

18 €

PIZZA OF THE MONTH

IMPASTO A LUNGA LIEVITAZIONE Every month a different proposal

48 hours of leavening };}; following the season and experimenting Ketchup Homemade, Salsa dal gusto dolce me{ deciso: Paprika, .chilli,.pepper, hapanero,
3 . A affumicato al BBQ. honey, mustard, apricot. apple cider vinegar, pimiento.
5 with new combinations

SALSA COMODO SALSA TREVI SALSA BRAVA
a[flqnicata dolce e forte piccante

Z

@ VEGETARIANO vegetarians
@ PICCANTE spicy




ORIENTATL F O OD

STARTERS

EDAMAME ... ... ... ..... ... 8 €
BACCELLI DI SOIA AL VAPORE * s 11

STEAMED SOY BEANS

SPICY" " .. .. .. ... .. _ i 9€

PEPERONCINO, AGLIO, ZENZERO ®
CHILI, GARLIC, GINGER

GOMAWAKAME ............... 8 €
ALGHE WAKAME CON SESAMO *115,1]
WAKAME SEAWEED WITH SESAME SEEDS

MISO SHIRU ................... 7€
ZUPPA DI MISO 46/
MISO SOUP

SALMON CRISPY RICE ... erz. 12 €
CUBETTI DI RISO CROCCANTE RICOPERTI DI TARTARE DI
SALMONE CON SPICY MAIONESE AND TERTYAKI * 11,45 ®
CRISPY RICE TOPPED WITH SALMON TARTARE

SPICY MAIONESE AND TERIYAKI

CRISPY AGEDASHI TOKU ... .. 15 €
TOFU FRITTO CON SALSA DI SOIA, CRISPY DI FARINA

E INSALATA VERDE [1,4,11]

FRIED TOFU WITH SOY SAUCE, FLOUR CRISPY AND GREEN SALAD

CRISPY CALAMARI SPICY ... 15€
FRITTURA DI CALAMARI PICCANTE (132 ©

SPICY FRIED CALAMARI

ROCK SHRIMP ............... 18 €
GAMBERO FRITTO, FUNGHI CHAMPIGNON,

MAIONESE ALLO YUZU E CHILLI POWER (12

FRIED SHRIMP, CHAMPIGNON MUSHROOMS,

YUZU MAYO AND CHILLI POWER

HARU MAKI SHRIMP ........ 15 €
INVOLTINI CON GAMBERI 1132
ROLLS WITH SHRIMP

CEVICHE DI SPIGOLA......... 18 €
SPIGOLA, FRAGOLE, CIPOLLA, ZENZERO, YUZU, LIME 4
SEA BASS, STRAWBERRIES, ONION, GINGER, YUZU, LIME

GYOZA

GAMBERI E VERDURE
RAVIOLI DI GAMBERI E VERDURE * 11,236
SHRIMP AND VEGETABLES DUMPLINGS

orz. 12 €

POLLO E VERDURE
RAVIOLI DI POLLO E VERDURE *1,3.6]
CHICKEN AND VEGETABLES DUMPLINGS

orz. 10 €

VERDURE
RAVIOLI VEGETARIANI *11.5.6.9
VEGETARIAN DUMPLINGS

orz. 8 €

ORIENTATL F O OD

NOODLES

YAKISOBA
NOODLES SALTATI CON UOVA,

VERDURE, OLIO DI SESAMO E SALSA DI SOIA 113,46

STIR FRIED NOODLES WITH EGG,
VEGETABLES AND SOY SAUCE

15 €
RAMEN

NOODLES IN BRODO DI SOIA CON POLLO O GAMBERI

IN TEMPURA E OLIO DI SESAMO *11,2,3,6)
NOODLES IN SOY SOUP WITH TEMPURA
BATTERED SHRIMPS OR CHICKEN

21€

YAKIMESHI

RISO SALTATO CON GAMBERI, CALAMARI,
VERDURE MISTE E UOVO * (35,1112
STIR FRIED RICE WITH SHRIMPS,

CALAMARI, EGG AND MIX VEGETABLES

GAMBERI
TEMPURA DI GAMBERI * 12
SHRIMP TEMPURA

19 €
GAMBERI E VERDURE

TEMPURA MISTA DI GAMBERIE VERDURE "1, 2]

SHRIMP AND VEGETABLES TEMPURA
19 €

VERDURE
TEMPURA DI VERDURE * (1
VEGETABLES TEMPURA

16 €

2
TEMAKI

SALMONE .............. 8 €
CONO DI ALGA NORI CON SALMONE E AVOCADO
SALMON TEMAKI *12

TONNO ...................
CONO DI ALGA NORI CON TONNO E AVOCADO
TUNA TEMAKI *12

UOVA DI SALMONE ........ 9€
CONO DI ALGA NORI CON UOVA DI SALMONE E AVOCADO

SALMON ROE TEMAKI *12

GAMBERO IN TEMPURA .... 8€

CONO DI ALGA NORI CON GAMBERO IN TEMPURA,

AVOCADO E MAIONESE SHRIMP TEMPURA TEMAKI * 11,21

.,
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BOLLODLO ORIENTAL FOOD

o

SALMON NASHI ROLL . ....... 18 €
INVOLTINI DI GAMBERO IN TEMPURA E AVOCADO AVVOLTO IN

FILETTI DI SALMONE CON GRANELLA DI PISTACCHIO, MAIONESE SPECIALE

E SALSA TERIYAKI SHAIMP TEMPURA AND AVOCADO ROLL TOPPED WITH SALMON SLICES,

SPECIAL MAIONESE AND TERVAKI *1.2,4.5.7)

RHAJROLL ................... 18 €
ROLL CON GAMBERO DOLCE E TONNO SPICY, AVOCADO E CRISPY
SPICY ROLL WITH SWEET SHRIMP, AVOCADO AND CRISPY * 12, 41 ®

SALMON HOT ROLL .......... 16 €
INVOLTINI DI SALMONE E AVOCADO IN TEMPURA CROCCANTE,

CON MAYO PICCANTE E SALSA TERIYAKI SALHON AND AVOCADO ROLLS

INCRISPY TEMPURA, WITH SPICY MAYD AND TERIYAKI SAUCE* 1, 4,6

AVOCADO ROLL .............. 16 €
INVOLTINI DI GAMBERI CROCCANTI AVVOLTI IN FETTE DI AVOCADO,

MAYO PICCANTE E PATATE CAISPY SHAIMP ROLLS WRAPPED IN AVOCADO SLICES,

SPICY MAYOAND POTATOES * 1, 2,51

ROCKET ROLL ................ 18 €
INVOLTINI DI SALMONE AFFUMICATO, RUGHETTA, AVOCADO,

BURRATA, SALSA TERIYAKI SHOKED SALMON ROLLS, ROCKET, AVOCADD

BURRATA, TERIVAKI SAUCE ™ 7.

COMODO KANI ROLL ........ 16 €
INVOLTINI DI AVOCADO, SURIMI MARINATO, UOVA DI PESCE,
CETRIOLO AOLLS, AVOCADO, MARINATED SURIMI, FISH EGES, CUCUMBER 12,2

NIGIRI

@Gm SUSHIROLLS @&

SASHIMI

CALIFORNIA ROLL ........... 14 €
INVOLTINI DI SURIMI DI GRANCHIO, AVOCADO CON SPECIAL MAYO,

SESAMO E CETRIOLI SURIMI CAAB AND AVOCADO ROLLS WITH SESAME

CUCUMBERS AND SPECIAL MAYD* 127, 11

SALMON CALIFORNIA ....... 15 €
INVOLTINI DI SALMONE E AVOCADO CON SESAMO E SPECIAL MAYO
SALMON AND AVOCADO ROLLS WITH SESAMEAND SPECIAL MAY0* 4,7, 11

KATANA WAGYU
INVOLTINI DI MANZO WAGYU SCOTTATO, MIX DI VERDURE,
TEMPURA, MAIONESE, TERIYAKI IN CARTA ORO
SEARED WAGYU BEEF ROLLS, MIXED VEGETABLES, TEMPURA, MAYONNAISE
TERIYAKI IN GOLD PAPER™ 11,2, 4,6,7)

o

a°
HOSOMAKI

SALMONE ....... 2r2.7 €
SALMON *

PESCE BURRO ..2rz.6€
BUTTER FISH * 1

GAMBERO corro 2rz.10 €
COOKED SHRIMP* (4

SALMON * 14)

GAMBERO crupo 2rz. 10 € TONNO . ...

RAW SHRIMP* 14 TUNA *

TONNO .......... 202.9 € CAPASANTE . . ..
TUNA * 1 SCALLOP * (4
CAPASANTE . .. .. 2rZ. 8 € RICCIOLA
SCALLOP* (4 AMBERJACK * 1
RICCIOILA ....... 2r2.9 €

AMBERJACK * 14)

SALMONE ...... 4r7.10 €

PESCE BURRO . 4rz.10 €
BUITTER FISH *

GAMBERO crupo 4rz. 12 €

RAW SHRIMP * 14

SUSHI SET

SAKEMAKI ...e6rz.12 €
INVOLTINI DI SALMONE

SALMON ROLL * 4

TEKKAMAKI ..
INVOLTINI DI TONNO
TUNA ROLL * 14

KAPPAMAKI ..
INVOLTINI DI CETRIOLO
CUCUMBER ROLL

orz. 12 €

orz. 12 €

VR LRS00 Ta T A TETOEE A ot
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OMAKASE w6rz ... 25€

LA MIGLIORE SELEZIONE DELLO CHEF

DI SUSHI E SASHIMI *[1, 2,3, 4,6, 11, 14] sorz...45€

THE BEST SUSHI AND SASHIMI

SELECTION OF THE CHEF sopz.. 70 €

MAKIMORIAWASE 16rz ... 25€

ASSORTIMENTO DI

SUSHI ROLLS * [1,2, 3, 4,6, 11, 14] 32rz ...45€

SUSHI ROLLS SELECTION

.

MAKIMORIAWASE VEG | wrz .. 22€
ASSORTIMENTO DI

SUSHI ROLLS VEG " [1,6,11]

VEGAN SUSHI ROLLS

SELECTION

SASHIMI MISTO 15z ...25€
FILETTI DI PESCE

CRUDO MISTO * [2,4,14]
ASSORTED RAW FISH

w0 O N O



. VEGETARIANI

SENZA GLUTINE

gluten free

vegetarians

SALADS

REEK SALAD

Iceberg, feta agli agrumi, pomodori,

olive, origano, cipolla candita,
cetrioli e dressing allo yogurt.

Icebery, citrus, feta cheese,
tomatoes, olives, oregano,
candied onion, cucumbers
and yogurt dressing [7]®

16,00 €

CAESAR SALAD

Iceberg, pollo speziato,
uovo, parmigiano,
crostini e salsa
Cesar dressing.

Iceberyg, spiced chicken,
egg, parmesar,
croutons and Cesar
dressing [1,3,10,13]

18,00 €

ROYAL SALAD

Spinacino, salmone affumicato,
arancia, gherigli di noci
dressing allavocado
e semi di sesamo.

. pinacino, smoked
almon, orange, walnut
i L s avocado dressing

Amo semi [11,8,4] ®

18,00 €
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EALTY CORNER

Salmone ** marinafo, a
riso giapponese, alga wakames"
cetriolo, ravanelli, pomodoro marinato
edamame, radicchio e salsa teriyaki.

Marinated salmon, avocado,
japanese rice, wakame seaweed,
cucumber, radishes, marinated tomato,
edamame, radicchio, teriyaki sauce [4,7,8]

20,00 €

TUNA POKE

Tonno ™ marinato, avocado, riso
giapponese, alga wakame, cetriolo,
ravanelli, pomodoro marinato, edamame,
radicchio, salsa new style.

Marinated tuna, avocado,
japanese rice, wakame seaweed, cucumber,
radishes, marinated tomato, edamame,

radicchio, new style sauce [4,6,8,9, 12]

22,00 €

CHICKEN POKE

Pollo teriyaki, verdure wok,
riso giapponese, cetriolo, mais, carote,
pomodoro marinato, edlamame.

Teriyaki chicken, wok vegetables,
japanese rice, cucumber, corn,
carrots, marinated tomato,

edamame (6,8, 11]

18,00 €

Pasta brik, patata, paprika, aglio, prezzemolo,
insalata cetrioli e pomodori [1,11]

Pasta brik, potato, paprika, garlic, parsley,
cucumber and tomato salad.

iz €

HEE AT EX

Pita, ceci, cumino, prezzemolo, paprica, aglio, sedano e coriandolo (1,9, 11,121
Pita, chickpeas, cumin, parsley, paprika, garlic, celery and coriander.

iz €

SEEARSHUR &

Pita, uova fresche, pomodori pelati, peperone rosso, cipollotto, piccante,
paprika dolce e cumino (1,39 11,12
Pita, fresh eggs, peeled tomatoes, red pepper, spring onion, spicy,
sweet paprika and cumin.

x5 €

A LELOUMX 21252 BR ACK

Pita, formaggio di capra grigliato, cetriolo,
“pomodoro fresco, cipollotto, sedano e peperone (17,9, 11,12
Pita, grilled goat cheese, cucumber, fresh tomato,
spring onion, celery and bell pepper.

x5 €

SEXISH KEBAB

Pita, carne di manzo, paprika,aglio, coriandolo, cumino, insalata, cetrioli,
pomodori con tris di salse 1,7,9,11,12]
Pita, beef, paprika, garlic, coriander, cumin, cucumber salad,
tomatoes with trio of sauces.

iy 2% €

SIS EE T AOUX

Pita, sovracoscia di pollo, paprika,aglio, coriandolo, zenzero, cumino, insalata,
- ! cetrioli, pomodori con tris di salse (1,11 ;
Pita, chicken thigh, paprika,-garlic, coriander, ginger,
cumin, Iettucg, cucumber, tomato with triq of sauces.

23 €

TRIES DX SALSXE
HUMMUS ceci, limone, tahina, aglio e olio evo [11]
BABAGANOUSH melanzane, menta, aglio, tahina, cuniino, limone e olio evo [11]

TZATZIKI Yogurt greco, cetrioli, limone, aglio, olio evo e aceto.[7]

PELXETELE EEEARR A

PATATA, AGLIO, PAPRIKA, CORIANDOLO E LIMONE
Potato, garlic, paprika, coriander and lemon.

PEX A

" FARINA OO, LIEVITO DI BIRRA, MALTO DI FRUMENTO E OLIO EVO {1, 12]

00 flour, bréwe{"s yeast, wheat malt and extra virgin olive oil.

B8 R BT A&

Pasta fillo, burro, pistacchi, miele e zucchero 117 s 2]
Filo pastry, butter, pistachios, honey and sugar.




ALLERGENI: le nostre preparazioni contengono ALLERGENI, consultare la lista degli ingredienti. Lattivita
viene svolta all'interno dello stesso fabbricato, per tanto & impossibile evitare la potenziale contaminazione
crociata, anche su alimenti che non ne contengono in formulazione e/o ricetta.

S| PREGA DI AVVISARE IN CASO DI ALLERGIE IL PERSONALE DI SALA, GRAZIE.

Prodotto Surgelato se non reperibile fresco.

Prodotto fatto in casa e surgelato con I'utilizzo
dell'abbattitore in ottemperanza al regolamento
CE 1169/2011.

CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo
avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e
i prodotti derivati

CROSTACEI e prodotti a base di crostacei

UOVA e prodotti a base di uova

PESCE e prodotti a base di pesce

ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

SOIA e prodotti a base di soia

LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci,
pistacchi e i loro prodotti

SEDANO e prodotti a base di sedano
SENAPE e prodotti a base di senape
SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni
superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di
anidride solforosa totale

LUPINI e prodotti a base di lupini
MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

ALLERGENS: our preparations contain Allergens, consult the list of ingredients. The activity is carried out
within the same building, so it is impossible to avoid potential cross-contamination, even on foods that do not
contain any in the formulation and / or recipe.

PLEASE NOTIFY THE DINING ROOM STAFF IN CASE OF ALLERGIES, THANK YOU.

Frozen product if not available fresh.

Homemade product and frozen with the use
of the blast chiller in compliance with
EC regulation 1169/2011.

CEREALS containing gluten such as wheat, rye, barley,
oats, spelled, kamut and their derivative strains
and derivative products

CRUSTACEANS and shellfish products
EGG and egg products

FISH and fish products

PEANUTS and peanut products

SOIA and soy products

MILK and milk products (including lactose)

NUTS such as almonds, hazelnuts, walnuts,
pistachios and their products

CELERY and celery products
MUSTARD and mustard products
SESAME SEEDS and products based on sesame seeds

SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES in concentrations
higher than 10 mg / kg or 10 mg / liter in terms
of total sulfur dioxide

LUPINS and lupine-based products
CLAMS and shellfish-based products
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